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Hidegkonyha, és Állófogadások

Hidegtálak:

Vendégségek, fogadások, svédasztalok kedvelt fogása. A hidegtál dísze is lehet az asztalnak, és vendégváróként is felhasználhatjuk. A hidegtál gazdag vitaminokban, ásványi anyagokban és rostokban is. Segítünk összeállítani kedvenc menüjét!
Hideg előétel, vendégváró falatkák:

· Fokhagymás Bruschetta magvas pirítóssal.
· Kacsamáj Terine lilahagyma lekvárral. 
[image: image8.jpg]


 
Saláta alapok:

	Francia saláta




	Orosz hússaláta

	Majonézes kukoricasaláta

	Párizsi saláta

	Majonézes sárgarépa saláta

	Majonézes burgonyasaláta

	Svéd gombasaláta

	Királyrák saláta


	Kevert zöldsaláta mozzarellával, sonka ropogóssal

	Friss vegyes vágott zöldségek

	Friss görög saláta Feta sajttal


[image: image2.jpg]



Hideg sültek:

	Csabai töltött karaj

	Zöldfűszeres tengeri hal rolád

	Sült csemegekaraj

	Sült/Töltött csirkecomb

	Tejszínes húskrémmel aszalt szilvával töltött csirkecomb rolád

	Fűszeres gombakrémmel töltött szűzpecsenye

	Erdei gombás csirkemell

	Mini vagdaltgolyók olívabogyóval

	Sajttal-sonkával töltött csirkemell.

	Majorannás májragúval töltött gombafejek

	Baconbe tekert fűszeres csirkemáj

	Spenótos csirkemell rolád

	Töltött cukkíni (darálthúsos-töltelék)

	Füstölt lazacos jérce rolád
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Hidegtál kiegészítők:

	Magyaros krémmel töltött sajttekercs

	Tormakrémmel töltött sonkatekercs

	Snidlinges házi füstöltsonka tekercs

	Füstült-sajtos salátával töltött paradicsom

	Körözöttel töltött paprika

	Casino tojás

	Avokádós tormás rizstekercs

	Petrezselymes tonhalkrém sajtkosárkában

	Füstölt lazac rózsák
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Állófogadások

Az állófogadás felterítése svédasztal, ill. ültetett szervizmegoldással történik. A megrendelt létszámra méretezett svédasztalon, fehér damasztabroszon, fém, vagy fakeretes tükrös tálcák, melegen-tartó ún. Chafing edények, tálak, stb. kerülnek kihelyezésre. Ajánlatunkban szereplő ételek egy része konyhánk specialitása, más részük a hazai és nemzetközi konyha remeke. Felkészült szakácsaink irányításával valamennyi étel frissen, helyben készül. Az ételfajták mennyiségi és ízbeli összeállításánál, a tájjelleg és változatosság mellett törekedtünk a referenciákból adódó tapasztalatok felhasználására. Vállalkozunk természetesen arra is, hogy az ételeket részben, vagy egészben a csoport igénye szerint megváltoztassuk. 
[image: image5.jpg]



A csoport létszámától függően, a következő aránymegoszlás szerint célszerű választani:
	10 fő alatt
	2-3 féle hideg sült
	2-3 féle saláta
	
	

	10-50 fő között
	4-5 féle hideg sült
	3-4 féle saláta
	1 meleg étel 

(30 fő felett)
	1 köret

	50-100 fő között
	5-6 féle hideg sült
	4-5 féle saláta
	2 meleg étel
	2 köret


Áraink:
Hidegtálak: 
10 adag alatt:  3.735Ft/adag


10 adag felett: 3.245Ft/adag 

Műanyag tálcák: 880Ft/db
Kiszállítás: Zalaszentgrót területén, előre megbeszélt időpont alapján: ingyenes

Felszolgálás, Terítés: 4.500Ft/óra/fő, +ÁFA 
Állófogadások: egyedi összeállítás alapján.
Előleg: Megrendeléskor 50%
Megrendelés: Rendezvény előtt min. 2 nappal

SZÉP Kártyát, Erzsébet utalványt, Erzsébet kártyát, és étkezési jegyeket is elfogadunk!
Reméljük, sikerült felkelteni érdeklődését, és a mi munkánkat, közös siker koronázhatja. 
Üdvözlettel:                
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